
COGNOME E NOME TITOLO TESI RELATORE CORRELATORE

1 CENTANNI  GIACOMO
Influenza della temperatura di rifermentazione nell'elaborazione di vino 

spumante con il metodo classico.
Prof.Giuseppe ARFELLI

2 FAGNANI FEDERICA
Influenza di lieviti starter autoctoni per la produzione di Montepulciano 

d'Abruzzo.

Dott.ssa Rosanna 

TOFALO

3 PALLINI  NICOLA Evoluzione dell'ossigeno del vino in diverse fasi operative. Dott. Andrea PIVA           Dott.ssa Gloria DIMITRI

4 PALLOTTI FRANCESCO
Cantina Colli Ripani: gestione dei punti critici nella vinificazione con 

macerazione.
Prof.Giiuseppe ARFELLI

COMPONENTI: Prof. Giuseppe ARFELLI, Dott.ssa Rosanna TOFALO, Dott. Andrea PIVA e Dott. Francesco CALZARANO.
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